Les entrées

Fole gras de conord chetney anw figues toast griléis
13<€

Salade gowrmande (magrets fumés tranche de foie gros soumnmon fumé)
13€

Balottines de chénres s salades de jeunes powces
q9€

Assiette de saoumon fumé toosts grlés et chantlly o Uanetiv
10€

Les plats

Entrecote angus (300g) grillée sauce bernaise 26€

Cordon bleu de veau a La Rose avec son jambon fumé et son comté arrosé de

sauce champignons a la créme 22€
Magret de canard et sa sauce perigourdine 24€
Escalope de veau a la créme 19€

TOUS NOS PLATS SONT ACCOMPAGNES SOIT:

De rfzfrftﬂﬁpetzefeg,I’égumeg ou salades .

Prix TTC avec service inclus . Fische allergénes a demander aux serveurs.



Les Poissons

Cordon bleu de saumon a la creme d'aneth (saumon fumée , mozzarela)
20€

Filet de St pierve grillé sauce au beurre blanc

18€
/’
Les Tartes Flambées
Uniquement le soir
sur place ou a emporter

La Traditionel 7€
La Gratinée Q€
La Munster q€
L'Ail et Ciboulette 9€
L'Escargots 11€

Prix TTC avee service inclus Dewander Ffische zzﬂﬁrgéna AUX SEFVEUKS



Les Burgers

Uniquement le mardi et jeudi soir

Burger a la Rose:

Pain aux sésames,steack haché de canard sauce foie gras,tomates,tomme de brebis et
compoté d'oignons rouge

22€

Burger zégétaﬂ'an:

Pain aux sésames,galette de pommes de terves,cheddar tranché sauce burger compoté
d'oignons,tomate,oeuf au plat

15€

Pain aux sésames tomate,oignons rouges,sauce burger,lard tranché,
steack haché tranche de cheddar

16€

ey Qa et:

Pain aux sésames steack de poulet.galette de pommes de terres,
tranche de cheddar,compoté d'oignons rouge ,

sauce creme aux champignons

16€

Prix TTC avee sevvice inclus Demander fische aH&rg&ng AUX SEFVEUFS



Menu Petit Boss

Une boisson

jus de pomme, jus d'orange, sirop a l'eau ou oasis

Un plat

aiguillette de poulet pané
ou

fish and chips

Un dessert

une boule de glace au choix

10€

Prix TTC avec service inclus Demander fische allergéne aux serveurs



Les Desserts

Tarte du jour 6,50€

Café ou Thé gourmand 6,90€
Créeme brulée a La Rose 7 O0€
Moeulleux au chocolat,boule de glace vanille 7.,50€

Nos Coupes de glaces

La coupe detox:

citron vert framboise.fruit de la passion,coulis de fruits rouges, meringue et chantilly

7,50€

La coupe caramel:

glace caramel vanille et sauce caramel,chantilly

7,50€

La coupe estival:

glace vanille.framboise cassis,coulis de fruits rouges.amandes éffilées
7,90€

La coupe trois chocolats:

chocolat noir,chocolat au lait,chocolat blane ,coulis choco -noisette chantilly

7,90€

Les différents parfums de glaces et de sorbets:
vanille café chocolat noiv,chocolat au lait,chocolat blanc ,caramel framboise,

fruit de la passion,citron vert
1boule 2.10€; 2 boules 3,80€; 3 boules 5,60 €

Prix TTC avec service inclus Demander fische allergéne aux serveurs
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