
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Chez Evelyse et Bruno 

 

13 rue de Bichwiller 

67240 OBERHOFFEN SUR MODER 

Profitez d’un temps pour vous, nous vous accueillons dans un cadre chaleureux et vous 

proposons des plats maison cuisinés avec des produits frais et de saison. 

Si vous êtes pris par le temps dites le nous, nous ferons le nécessaire pour être dans le 

timing, dans la mesure du possible.  

Nous vous souhaitons un agréable moment et bon appétit. 

 

 

   



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nous vous remercions pour votre visite 

Nous espérons que vous avez passé un agréable moment 

Vous pouvez partager votre expérience sur notre page google 

Et nous retrouver sur facebook ou sur notre site internet 

Vous découvrirez nos plats du jour de la semaine et les suggestions du 

week end. 

A très bientôt 

Evelyse et Bruno 

Les jours d’ouverture 

Lundi, mardi, vendredi, et samedi midi et soir 

Jeudi et dimanche : les midis uniquement 

Les midis : de 11h30 à 14h 

Les soirs : de 18h30 à 21h30 

 

 

Un nouveau chapitre 

S’ouvre grâce à vous 

merci 

 



 

 

 

 

 

SUGGESTIONS LES 

WEEK END 

 

Tous les week end en plus de la carte 

Nous vous proposerons nos suggestions 

 

MENUS DU JOUR 

PROPOSES DU LUNDI AU VENDREDI MIDI (sauf mercredi) 

Entrée/plat 13.50€ 

Vous pouvez les retrouver pour la semaine sur notre site internet ou facebook 

 

MENU PETITS LUTINS 

 

Cordon bleu de volaille frites 13€ 

Nuggets maison frites  11€ 

Spaetzles jambon   10€ 

En dessert : glace smarties comprise 

 

Portion de frites  3€ 

Dessert non compris 



 

Nos Entrées 

Foie gras de canard maison        16€ 

Focaccia au saumon fumé à la crème de raifort      12€ 

Rillettes de canard maison         10€ 

Chèvre pané sur salade petite grande    petite 9€         grande 16€ 

Supplément jambon 2€ 

 

Les Cordons Bleus 

Cordon bleu de volaille à la crème champignons     20€  

Cordon bleu de veau à la crème champignons      25€ 

Cordon bleu de sandre à la crème de riesling      25€ 

 

Les Plats 

Escalope de veau panée  (supplément 1.50€ sauce crème champignons)  19 €  

Entrecôte Black Angus (poivre, beurre maître d'hôtel ou béarnaise maison)  28 €  

Travers de porc sauce barbecue        19€ 

Filet de St pierre sur fondue de poireaux à la crème riesling   19€ 

Lasagne végétarienne à la tomme de savoie     18€ 

 

Les Tartes Flambées (uniquement les soirs) 

Normal          9.00€ 

Gratinée         10.50€ 

Forestière (a préciser si vous ne la voulez pas gratinée)  10.50€ 

Ail et cibooulette          9.50€  

Munster        10.80€ 

Chèvre et miel       10.50€ 

Pomme cannelle         9.50€ 

Famboises chocolat blanc        9.80€ 

 

La dernière touche salée 

Une portion de fromage au choix     3.50€ 

Plateau de fromage       7.80€ 

 

Salade 

1 portion 3€ 

2 portions 5.50€ 

Supplement flambage 3€ 

Framboise ou calvados 

Tomme de Savoie, Bleu d’Auvergne, Munster, Chèvre, Comté 

Accompagnement au choix, frites, spaetzles, riz 


